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Inledning

Den har handboken ska vara till hjalp, da en ny restauranglokal antingen i en nybyggnad
eller i en existerande gammal byggnad planeras och vasentliga andringsarbeten gors. |
bada fallen ska bygglov sokas hos byggnadstillsynen, sa att sékanden ar antingen bygg-
platsens agare eller innehavare. | det har sammanhanget avser innehavare inte en livs-
medelsforetagare utan det ar fraga om byggplatsens innehavare. Till exempel andring av
en affar eller ett café till restaurang forutsatter en ansdkan om bygglov. Om inte de gal-
lande systemen uppfyller byggbestammelserna, ska de &ndras enligt bestammelserna och
for andringsarbetena ska bygglov stkas. Bygglov behdvs ocksd, om andringsarbetena kan
ha konsekvenser for sékerheten eller de sanitara forhallandena for dem som anvander
byggnaden. Sadana andringar ar atminstone vvs-tekniska andringar, t.ex. ventilation,
brandtekniska andringar sdsom utrymningsvagar och primarslackningsutrustning samt
andringar i konstruktionerna, t.ex. barande konstruktioner och vatrum.

Utbver bestammelserna i bygglagstiftningen ska bl.a. rdddningslagens anvisningar och
anvisningar for beaktande av tillganglighet iakttas, vilka tillampas pa restauranglokaler.

Lokalerna ska anpassas for personer med nedsatt rorelse- och funktionsférmaga.

Bestammelserna i livsmedelslagen forutsatter att livsmedelsforetagare, till exempel foreta-
gare inom restaurang- eller cafébranschen, gor en skriftlig anmalan om lokalen till livsme-
delstillsynen. Livsmedelstillsynen gor regelbundna kontroller i restauranger, till vilka det
som en del hor att bedoma livsmedelslokalernas lamplighet, tillracklighet och underhall.

Ytterligare information och anvisningar finns pa adressen www.oivahymy.fi. Salunda ska

fastighetsagaren redan i byggnadens planeringsskede beakta de sarskilda krav som an-

sluter sig till verksamhet inom livsmedelsbranschen.

Den har handboken har uppgjorts utifran motsvarande handbécker for staderna Helsing-
fors och Tavastehus. | utarbetandet av handboken har byggnadstillsynen, miljésektorn,
Osterbottens raddningsverk och handikapp- och tillganglighetsombudet som representant

for handikappradet deltagit.


http://www.oivahymy.fi/

. Saker som ska beaktas innan planering av byggande av restau-
ranglokal eller vasentlig andring av anvandningsandamal

Kontrollera:

- mojliggor detaljplanen affarsverksamhet pa omradet eller i lokalen och ar loka-
lens anvandningsandamal lampligt for en livsmedelslokal. Huvudprojekteraren
kan sakerstalla lokalens anvandningsandamal i byggnadstillsynens arkiv.

- ar byggnaden skyddad (kan inverka pa eventuella andringar pa fasaden)

- vasentliga tekniska krav och funktionella krav fér lokalen

- lokalens tillganglighet med tanke pa kunderna och de anstéllda

- ar lokalens tekniska utrustning sadan att tillredning och servering av livsmedel
ar mojliga
- uppfyller lokalen de krav som stéllts for den med tanke pa brandsakerheten

- att den planerade verksamheten i lokalen inte féranleder stérande buller

- vatten-, avlopps- och ventilationssystemens lamplighet for restaurang- eller
cafébruk

Om nagon av de har sakerna inte blir kontrollerade, kan det leda till besvarliga and-
ringsarbeten senare under projektet. Till exempel ljudisolering, vatten-, avlopps- och
ventilationsarbeten eller byggande av ett tillgangligt toalettutrymme &r svara och
dyra, rentav omdjliga att gora i efterhand.

Lokalen ska uppfylla flera krav, innan man kan inratta en restaurang eller ett café i
den. | oklara fall kan arendet utredas genom att man fragar hos byggnadstillsynen.




Minneslista over saker som ska beaktas:

Asemakaava Henkilostotilat
[ ] Rakennuksen suojelu | Siivous ja jatehuolto
[] Esteettdmyys | WC-tilat

Paloturvallisuus __| Tupakointi (ei pakollinen)

Poistumistiet Eteis- ja vaate-

sailytystilat
Sisaankaynnit

| lmanvaihto
" Vesi- ja viemirilaitteet
Valaistus

Aaneneristys, melu
Elintarvike- ja

Yleisotilat tavarakuljetukset
Ravintolasali Kuivavarasto- ja

kylmasailytystilat
Keittio

Terassi jJa ulkotarjoilu

| Mainoslaitteet
ja markiisit

2. SoOkande av bygglov antingen for nybyggande eller andringsarbete

2.1 Allméant

Bygglov stks pa en blankett som finns hos byggnadstillsynen eller p& Vasa stads
internetsidor. Lovet soks av byggplatsens &gare eller innehavare med en av ho-
nom eller henne undertecknad anstkan. En representant for foretaget kan
fungera som sokande av lovet endast med fullmakt fran fastighetens agare eller
innehavare.

Uppgo6rande av bygglov som soks for restaurang eller café och huvudritningarna
som ska anslutas till det ar en uppgift som kraver yrkeskunskap. For det behdvs en
med tanke pa utbildning och erfarenhet tillrackligt kompetent huvudprojekterare.
Som huvudprojekterare fungerar ofta arkitektplaneraren for objektet.

En huvudprojekterare ska namnges i ansékan om lov. Denna svarar for planerings-
helheten och for projektets kvalitet.



Dartill behdvs oftast specialplaner, for vilkas uppgorande ska anvandas ventilations-
,vatten- och avlopps- samt konstruktionsplanerare.

Genomfdrande och dvervakning av byggnads- eller &ndringsarbeten

Bygglovet mojliggor inledande av byggnads- eller andringsarbeten, vilkas framskri-
dande 6vervakas av byggnadstillsynsverket.

| bygglovsbeslutet har uppgetts vilka bestammelser som ska f6ljas vid utférandet av
byggnads- och &ndringsarbeten. Bestdmmelserna galler oftast tekniska specialpla-
ner som ska inlamnas till byggnadstillsynen, vilka ar till exempel ventilations-, vat-
ten- och avloppsanlaggnings- och konstruktionsplaner. | lovbeslutet alaggs ocksa
sbkanden att namnge de personer som Overvakar arbetet (ansvariga arbetsledare)
samt redogors for de obligatoriska syner som ska utféras av byggnadstillsynen i
projektet.

Ansvariga arbetsledaren svarar i praktiken for byggprojektets kvalitet och genomf6-
rande tillsammans med huvudprojekteraren och den som ska inleda projektet. El-
och vvs-installationsarbetena ska ges i uppdrag at ett sakkunnigt installationsfore-
tag. Synerna bestalls av byggnadstillsynen i takt med att arbetena framskrider.
Byggnadstillsynsverkets granskningsingenjorer och -byggmastare forrattar de syner
som namnts i lovet, vilka ar till exempel anméalan om paboérjande av byggpro-
jekt/inledande mote, FVA- och ventilationssyn samt slutsyn. Lokalen kan tas i bruk
forst efter synerna.

Som bilaga till bygglovsansékan behoévs:

- fullmakt (om inte fastighetens agare eller innehavare sjalv undertecknar anso-
kan)
- utredning dver lokalens besittningsratt
- huvudprojekterarblankett
- huvudritningar (i tre exemplar)
o situationsplan, planritningar, genomskarningsritningar, fasadritningar
- eventuell bullerutredning
- vvs-ritningar vvs-situationsplan (avskiljarnas placering) 4 st.
o Vvvs-planritning (matare och slussar) 3 st.
o Forhandsuppgifter fran vattenverket 1 st.
o Tomtkarta fran vattenverket 1 st. (om nddvandigt)
o FVA-dimensioneringsuppgifter som uppgjorts av vatten- och avloppspla-
neraren 1 st.
konstruktionsritningar (i tva exemplar)

2.2 Ritningarnas innehall

| situationsplanen presenteras byggnadens placering och dimensionering eller
andringsomradet med uppgifter om omfattningen samt detaljplanebeteckningar och
-bestammelser.



| planritningarna framlaggs foljande saker

- lokaler, eventuellt andringsomrade och deras ytor

- lokalernas anvandningsandamal

- antalet kundplatser (i restaurangen ska det finnas minst 1 m?/kund)

- nya och gamla konstruktioner samt sddana som ska rivas

- utrymningsvagar (minst tva separata utrymningsvagar, vilkas bredd faststélls en-
ligt kundplatsantalet)

- brandcellernas granser

- tillganglig ingang

- toalettutrymmen och tillganglig toalett

- utrustning och fasta inventarier som behovs for tillredning och férvaring av mat

- personalutrymmen (paus-, omkladnings- och toalettutrymmen, samt duschrum,
om det finns ett tillredningskok i restaurangen)

- stadskrubb

- uteterrasser och rokrum med ytor, om sadana byggs

Genomskarningsritningar behdovs for klarlaggande av andringar i planritningar.
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| fasadritningarna presenteras de andringar som ska goras i dem och mdjliga re-
klamanlaggningar. Da ska eventuella skyddsbestammelser for byggnaden samt
stadsbildsmassiga faktorer beaktas.

Ritningarna och handlingarna ska vara uppgjorda av en kompetent planerare enligt
Finlands byggbestammelsesamling. Fér lovbehandlingen inom byggnadstillsynen
ska reserveras tid pa i genomsnitt 2-4 veckor.




Efter beviljandet av bygglov arkiveras lovhandlingarna (ritningar och byggnadstillsy-
nens beslutshandlingar) och det andra exemplaret av ritningarna aterlamnas med
stampel till sbkanden.

Specialplaner, vvs- och konstruktionsplaner, ska inlamnas till byggnadstillsynen
innan byggnadsarbetena pabdrjas. For byggnads- och andringsarbetena ska god-
kannas yrkeskunniga arbetsledare innan byggnadsarbetena pabdrijas.

2.3 Kdkslokalernas klassificering och funktionella samt tekniska krav

Kodken kan indelas i tillrednings-, uppvarmnings-, utdelnings- och kaffekok, for vilka
kraven ar olika. Kokstypen och personantalet ska mérkas ut i bygglovsritningarna.

| tillredningskok sker tillredning av varm mat genom kokning eller stekning i
panna, pa grill, i ugn eller med fritds. For tillredning av kall mat har ett skilt utrymme
avskilts med mobler eller pa annat satt, dar det finns ett tappstélle och tillrackliga
kylutrymmen.

| uppvarmningskdk uppvarms fortillredda halvfabrikat eller fardig mat i ugn eller i
vattenbad.

| utdelningskok utportioneras varm och/eller kall mat som tillretts nagon annan-
stans.

| kaffekoken kokas kaffe och serveras fardiga produkter, sdsom semlor eller bak-
verk och bullar.

Funktionella och tekniska krav som ska beaktas redan i planeringsskedet:

| kdket ska finnas tillrackligt med arbets-, férvarings- och lagerutrymme for verk-
samheten. Den livsmedelshygieniska kvaliteten pa de produkter som ska hanteras
kan aventyras t.ex. om raa eller tillredda livsmedel hanteras pa samma arbetsstal-
len samt pa samma arbetsunderlag och med samma redskap. For jordiga produkter
(t.ex. jordiga rotsaker och potatisar) ska det finnas skilda hanteringsutrymmen. Om
det inte finns nagot skilt rum, ska den har verksamheten som kan foranleda en risk
for korskontaminering avskiljas t.ex. med en tillracklig vagg eller en bred korridor.
Hantering av jordiga rotsaker kan ocksa tidsmassigt avskiljas fran den 6vriga verk-
samheten sa att nedsmutsade utrymmen i livsmedelslokalen rengors innan de an-
vands for annat. Pa platsen ska finnas ett separat arbetsbord utrustat med ett
tappstalle och ett tvattstall.

Det ska finnas tillrackligt med arbetsbordsyta.

For torra livsmedel (konserver, mjoél, kryddor o.d.) ska tillrackliga och lampliga férva-
ringsutrymmen reserveras.

Tappstallen, dit rinnande varm- och kallvatten har letts, ska finnas i tillracklig mangd
i forhallande till verksamhetens kvalitet. F6r handtvéatt ska det finnas tillrackligt med
separata, sakenligt utrustade tappstallen.



Tvattmedelsdoserare, engangspapper (eller ateranvandbar bomullshanduksrulle)
och skrapkorg hor till den lampliga utrustningen for tappstéllet. Det ar rekommen-
dabelt att tillredningskdks handtvattsstalle utrustas med en automatkran som 6pp-
nas och stangs automatiskt utan att den vidrérs med handen. | handtvattslavoaren
far inte karl, livsmedel eller arbetsredskap tvattas.

Det ska finnas tillrackligt med kylférvaringsutrymmen och de ska vara lampliga for
de livsmedel som forvaras. For olika livsmedelsgrupper finns olika kylutrymmen
t.ex. i tillredningskoket egna for mjolk och mjolkprodukter, kott och kottprodukter
samt frukter, gronsaker och rotfrukter. Dessutom kan man behéva skilda kylanlagg-
ningar for fisk och fiskprodukter, sammanstéliningen av matportioner (kylbankar
med draglador), matserveringsstallet (kylserveringsvagn) och till serveringslinjen
(kylglasvitrin).

For forvaring av frysvaror ska det finnas tillrackligt med frysar.

Om man i koket kyler ned varm mat, ska det for nedkylningen finnas ett skilt for
nedkylning planerat nedkylningsskap, vars kapacitet och effekt ska var tillracklig i
forhallande till produktionen.

Om varm mat serveras pa serveringslinjen ska dar finnas varmebad eller motsva-
rande anlaggning som haller maten éver 60 grader.

Om kall mat serveras pa serveringslinjen, ska det finnas ett kylbord eller nagon
motsvarande anlaggning som haller maten under 12 grader.

For transportladorna for livsmedel ska reserveras tillrackligt med vederborligt forva-
ringsutrymme som helst ska finnas i inomhusutrymmen. Om férvaringsutrymmet
finns utomhus, ska det vara skyddat for regn och faglar m.m. skadedjur.

Tak-, golv-, vagg- och arbetsbanksytorna samt maskinerna, apparaterna, redskap-
en och karlen ska kunna rengoras latt och tala vattentvatt samt vid behov kunna
desinficeras. (Kokets konstruktioner och ytmaterial ar vatutrymmen enligt del C 2 i
Finlands byggbestammelsesamling, dar man forutsatter vattenisolering for golv- och
vaggmaterial som kontinuerligt &r utsatta for stdnkvatten.)

Till golvmaterial i koket lampar sig bl.a. akrylbetong, mosaikbetong eller pa annat
satt belagd betong eller keramiska plattor.

Det ska finnas sa lite trosklar och fonsterbraden som mojligt.

Som vaggmaterial i koksutrymmen, dar vaggarna ar utsatta for fukt (tvatt), [ampar
sig t.ex. keramiska plattor, kakelplattor, ytbelagda profilplatar, ytbelagd betong (al-
kylfarg), noggrant fogad plastmatta. Ytbeldggningen ska stracka sig till minst 2 m
hojd fran golvet

| taket, pa vaggarna eller vid golvgransen borde det inte finnas nagra synliga el-,
ror- m.m. konstruktioner som forsvarar renhallningen av ytorna.

Armaturerna ska ha skyddskupor.



Polerat rostfritt stal &r det mest rekommendabla ytmaterialet for arbetsbord. Det kan
latt hallas rent och klarar bra av slitage. Vid anvandande av ytbelagda skivor ska
ocksa skivornas kanter vara ytbelagda.

| tillredningskok ska det enligt behov finnas en tillracklig mangd andamalsenliga
golvbrunnar. Speciellt pa arbetsstallen dar golvet kontinuerligt kommer att vara vatt,
sasom hanteringsstallen for rotsaker och gronsaker, i samband med kokgryta och
stekbord ar en golvbrunn i praktiken oundviklig. Golvet ska slutta mot golvbrunnen
med en lutning pa minst 1:100. | utrymmen dar golvet maste rengoras ofta, ska det
for utforandet av tvatten finnas andamalsenlig utrustning, t.ex. en golvtvattnings-
slang med ett eget tappstalle.

For tvatt av karl och redskap ska det finnas en forspolningsho forsedd med
forspolningsdusch och en diskmaskin, ovanfor vilken det finns en imkupa med ut-
sugning.

Vid inredningen av lokalen ska det ocksa beaktas att de material som anvéands inte
ger upphov till exempelvis luktolagenhet. | fargvalet for lokalen och inventarierna
ska fargkontrasterna beaktas och glasytor markas ut for att férhindra sammanstot-
ningar.

2.4 Koks- och mattillredningslokalers vvs-tekniska krav

| kok och andra mattillredningslokaler ska det finnas tillracklig maskinell tillufts- och
franluftsventilation i forhallande till verksamheten. Ovanfér matlagningsutrustning
(sasom spis, ugn, fritds, grill, kebab-spett) ska det finnas ett separat utsug forsett
med imkupa samt s.k. fettkanal och -filter. Tillredningskdkets fettkanal leds langs en
kanal med en minst 1,25 mm tjock vagg minst 300 mm till vattentakets Oversida
med brandisolering (EI120). Kanalen ska ha undertryck. Att placera den pa fasaden
ar ocksa en tillstdndspliktig atgard. Aven ovanfor diskmaskin ska utsug med imkupa
installeras.

Alla restauranglokaler med kok rdknas som samlings- och affarslokaler, vilkas venti-
lation inte kan férenas med bostadsutrymmen, inkvarteringsutrymmen, utgangar el-
ler brand- och explosionsfarliga utrymmen.

Fastighetsagaren ska se till att livsmedelsforetagare har till sitt férfogande tillrackligt
med hushallsvatten som uppfyller de sanitéara kvalitetskraven och lampar sig for an-
damalet. Fastighetsagaren ska ocksa se till att livsmedelsféretagaren har ett av-
loppssystem som inte foranleder livsmedelshygieniska eller sanitara olagenheter.

Kokens avlopp ska utrustas med en fettavskiljningsbrunn som proportionerats till
anvandarantalet. Restaurangen eller caféet ska avskiljas fran den Ovriga fastighet-
en bakom en egen avstangningsventil. Ocksa diskmaskinerna ska avskiljas med
egna avstangningsventiler. S.k. "avfallskvarnar" som ska kopplas till avioppet far i
Vasa inte anslutas till avioppet.

For putsningen av fettkanalen, rengdringen av fettfiltren, tbmning av sandavskilj-
ningsbrunnar och fettbrunn ska en skotselplan och servicebok uppgoras. Det ska
finnas en servicebok i restauranglokalen sa att Vasa Vatten och inspektdrer som ut-
for tillsynsarbete ska kunna granska. Avfallsfett som uppstar vid verksamheten far
inte hamna i avloppet, eftersom det kan tappa till fastighetens avlopp och férsvara
avloppsreningsverkets verksamhet.
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Om forplagnadsrorelsen inte kan anslutas till allmén vattenledning och/eller allmént
avlopp, ska fastigheten utreda att forplagnadsrorelsen har till sitt forfogande tillrack-
ligt med hushallsvatten som uppfyller de sanitéra kvalitetskraven och lampar sig for
andamalet samt ett avloppssystem som inte foranleder livsmedelshygienisk eller
sanitar olagenhet for miljon.

2.5 Toalett- och sociala utrymmen for personalen

| kbket ska for forhindrande av att smittsamma sjukdomar sprider sig finnas ett toa-
lettutrymme for personalen. Det har far inte 6ppnas direkt mot utrymmen dar livs-
medel hanteras. | toalettutrymmena ska finnas ett handtvéttstalle med ett tappstélle,
lavoar, engangshanddukar, tvattmedelsdoserare och skrapkorg. Vid objekt med un-
der 25 kundplatser kan toalettutrymmet vara gemensamt med kundernas toalet-
tutrymme.

| livsmedelslokalen ska det finnas ett andamalsenligt utrustat omkladningsrum for
personalen, dar det ar bra om det finns tvattmojligheter. For ytterklader och arbets-
klader som anvands i koket ska det finnas kladskap.

2.6 Toalettutrymmen for kunder

| livsmedelslokal med 6ver sex kundplatser, ska det finnas tillréckligt med anda-
malsenligt utrustade toalettutrymmen till kundernas forfogande.

Ingangen till kundernas toalettutrymme far inte ske via koksutrymmet, ravaruforra-
det eller annat utrymme dar livsmedel hanteras.

Antalet toalettstolar foér kunderna ska dimensioneras enligt kundplatserna. | toalet-
tutrymmena ska det finnas ett handtvattstalle, som ska forses med tvattmedelsdo-
serare och handtorkningsmadjlighet.

Dimensionering av toalettutrymmen avsedda for kunder:

Kundplatser Wc /damer Wc/Herrar

<25 En gemensam wc-stol D/H *

25 - 50 1 1

51 — 100 2 1 + 1 urinrdnna

101 - 150 3 1 + 2 urinr&nnor

151 - 200 3 2 + 2 (eller 1 + 3 urinr&nnor)

201 — 250 4 2+3 urinrdnnor

551 — 300 4 2 + 4 urinrannor (eller 3 + 3
urinrdnnor)

301 — 400 5 3+4 urinrdnnor

> 400 fran fall till fall

D/H = damer/herrar

D& kundplatserna ar 25 eller mera, ska minst det ena av toalettutrymmena vara en

konsneutral tillganglig toalett.
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Vid dimensionering av toalettutrymmen ska ocksa uteserveringsplatser t.ex. pa ter-
rass beaktas. Av kundplatserna pa terrassomradet satts halften till kundplatserna
inomhus och det har sammanlagda talet bestammer antalet toalettutrymmen.

For personalmatsal i anslutning till arbetsplatsen forutsatts inte att nagra skilda toa-
lettutrymmen ordnas for kunderna, néar det finns tillrdcklig med toalettutrymmen i
andra utrymmen pa arbetsplatsen. Det ar dock rekommendabelt att kundernas toa-
lettutrymmen ordnas separat i anslutning till personalmatsalar.

T.ex. i kdpcenter kan flera forplagnadsrorelser (caféer 0.d.) ha gemensamma toalet-
tutrymmen. Aven da& anvands vid dimensioneringen av toalettutrymmena tabellen
ovan.

Det &r bra att i toalettutrymmet ha en golvbrunn och ett tappstélle fér en vat-
tenslang.

2.7 Utrymmen for staddredskap

| livsmedelslokalen ska det finnas ett separat och andamalsenligt utrustat stadred-
skapsutrymme, dar det ska finnas ett tappstélle, en vask, torkbatteri, hyllor och
stallningar for arbetsredskap samt maskinell franluftsventilation.

Av livsmedelshygieniska skal &r det rekommendabelt att reservera ett separat stad-
redskapsutrymme for koket. FOr stadning av andra utrymmen sasom restaurang-
salen och toalettutrymmena for kunder ar det ocksa bra att planera ett skilt stadred-
skapsutrymme.

Om separata stadredskapsutrymmen inte kan genomféras och verksamheten inne-
bar en relativt liten risk, kan en annan praxis godkannas. Da ska stadredskapen
utmarkas enligt anvandningsandamal och placeras i stadredskapsutrymmet pa olika
vaggar.

Vasken ska forses med sandavskiljare.

2.8 Tillganglighet

Tillgangligheten ska beaktas vid byggande av restaurang- och cafélokaler eller vid
planering av &ndringar i utrymmena (Markanvandnings- och bygglagen MarkByggL
5 8§ 1 och Markanvandnings- och byggférordningen MarkByggF 53 8). Tillgangliga
utrymmen behover forutom rullstolsburna kunder ocksa till exempel aldre och kun-
der som ror sig med barnvagn. Staden har i sin Tillganglighetsplan 2011-2015 fast-
stallt centrum som ett tillganglighetsomrade pa specialniva. Pa stadens centrumom-
rade ska man strava efter ett tillgangligt tilltrade ocksa till mindre forplagnadsrorel-
ser.

De offentliga tillgangliga toalettutrymmena i centrum kan betjana t.ex. kunder i kop-
centrens mindre forplagnadsrorelser.

Vid planering och genomférande av nybyggande iakttas tillganglighetsprincipen och
ocksa vid renoveringsbyggande &r inriktningen den samma.
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Om man inte nar fullstandig tillganglighet vid renoveringsbyggande, relateras med
hansyn till stadens historia, sékerhet och féretagande tillganglighetskravet till bygg-
nadens alder och forhallanden. Om det ar fraga om en byggnad som blivit fardig
fore 1.1.1990, dit det &r svart att pa ett naturligt satt och till rimliga kostnader fa en
tillganglig ingang, kan vad galler restaurang- och cafélokaler med under 25 kund-
platser en tillganglig ingang och toalettutrymme som dimensionerats for rorelsehind-
rade personer lamnas obyggda. For restaurang- och cafélokaler som har 25 eller
mera kundplatser ska i princip planeras en tillganglig ingadng och en tillganglig toa-
lett. (Byggbestammelsesamlingen del F1, 3.2).

Tillstandsmyndigheten kan av sarskilt skal godkanna en avvikelse fran detta, om en
tillganglig ingang skulle innebara hiss- eller lyftanordning som inte kan lésas natur-
ligt och kundplatserna inte overskrider 30 platser. Tillganglig passage forutsatter
minst 800 mm breda dorréppningar, ramper med en lutning pa hdgst 8 procent
(2:12,5), nédvandiga racken samt hégst 20 mm hoga trésklar. Byggnaders tillgang-
lighet behandlas i byggbestdmmelsesamlingens del F1. | byggbestammelse-
samlingen F1, punkt 3.3 finns bestdmmelser om induktionsslingor i moétesutrym-
men. Vid andringar i restauranger som har karaktaren av andrings- och renove-
ringsbyggande tillampas bestdammelserna i tillampliga delar.

2.9 Egen beredskap i raddningslagen

Verksamhetsidkare ar enligt 14 och 15 § i raddningslagen 379/2011 skyldig till egen
beredskap. Det har innebar att uppkomsten av olyckor och brander ska férebyggas
samt beredskap finnas for skyddande av personer, egendom och miljon. Dartill ska
finnas beredskap for sadana atgarder som verksamhetsidkaren pa egen hand
formar gora.

For restauranger och caféer, dar det finns 6ver 50 kundplatser, ska en raddnings-
plan utarbetas.

Pa bygglovet ska maximiantalet personer for restauranglokalen antecknas for fast-
stallande av de behdvliga utrymningsvéagarnas bredd.

| restaurangerna och caféerna ska det finnas en tillracklig mangd primarslacknings-
utrustning. Minimimangden ar 1 st. slackare med effektklassen 27A144B och slack-
ningsfilt och om gasol anvands sa minst en slackare i effektklassen 27A144BC och
slackningsfilt.

2.10 Avfallshantering

Vid ordnandet av avfallshanteringen ska Vasaregionens avfallshanteringsbestam-
melser iakttas. www.vaasa.fi/sv/tjanster/avfallshantering

Vid planering och byggande av avfallsutrymme kan Handboken for ett fungerande
avfallsutrymme anvandas som hjalp. www.vaasa.fi/sv/tjanster/avfallshantering

Avfallet ska i koket samlas i k&rl som reserverats for det, vilka ska tommas och tvat-
tas minst en gang per dag. | utomhusutrymme ska avfallskarlen vara tillrackliga och
de ska placeras tillrackligt langt fran tilluftsdppningarna.
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http://www.vaasa.fi/sv/tjanster/avfallshantering
http://www.vaasa.fi/palvelut/jätehuolto

Avfallskarl ska inte placeras pa mindre an 8 meters avstand fran byggnadernas
friskluftsoppningar och inte heller stora franluftskanaler pa mindre an 16 meters av-
stand fran maskinell ventilations tilluftsdppningar matt i horisontalplanet. | avfalls-
karlens omedelbara narhet ska vid behov finnas ett tappstélle och en slang for tvatt
av avfallskarl och -omrade samt ett aviopp.

Pa fyra meters avstand fran byggnadens takfotslinje placeras enskilda 240 och 600
liters skrapbehallare, skrapkarl i metall samt mindre &n 1,5 meter breda och hoga
konstruktioner och foremal som gjorts av brannbart material. Aven vad galler
mindre behallare l6nar det sig att iaktta motsvarande avstand.

Pa sex meters avstand fran byggnadens takfotslinje placeras flera rader med
skrapkarl, rullpallar fér papp samt fran tva till fyra meter breda och héga av brann-
bart material gjorda konstruktioner och lagerhdégar av brannbart material.

Atta meters sakerhetsavstdnd frdn byggnadens takfotslinje forutsatter véxelflak
(plattform) som innehaller brannbart material, avfallstak, "stugor" i tr& och motsva-
rande konstruktioner, husvagnar och -bilar, carportar, lastflakshogar samt fran fyra
till sex meter breda, av brannbart material gjorda konstruktioner och lagerhdgar
med brannbart material.

Skyddsavstanden uppat ar vad galler avfallsbehallare 8 meter och 11 meter da det
ar fraga om vaxelflak eller avfallstak samt andra tak tillverkade av brannbart materi-
al, om de tidigare presenterade vagrata skyddsavstanden inte uppfylls. Da ska fa-
saden vara sluten och tillverkad av icke brannbart material.

Da det under ett 6ppet skyddstak finns hogst fyra avfallsbehallare, placeras takets
ventilationsvagg pa minst fyra meters avstand frdn byggnadens takfotslinje och
bortvand fran byggnaden. Takets tre vaggar och taket gérs da minst i klassen El 15
och tackmaterialet ska vara icke brannbart. Vad géaller stommen férutsatts klass R
15. Sakerhetsavstandet till den byggnad som star mot ventilationsvaggen ska vara
minst sex meter.

Pa motsvarande satt ska sektioneringskraven om avfallsbehallarna under taket ar
mer an fyra vara El 30 och icke bréannbart tackmaterial. Vad géller stommen forut-
satts klass R 30. P& motsvarande satt ska sakerhetsavstandet till den byggnad som
star mot ventilationsvaggen vara minst atta meter.

Som ett alternativ kan naturligtvis komma i fraga att i byggnaden gors ett eget
brandtekniskt sektionerat lasbart avfallsrum. Sektioneringskravet ar harmed EI 30
eller El 120 beroende pa byggnaden och avfallsutrymmets placering.

2.11 Olagenhet som asamkas miljon

Forplagnadsrorelse som placeras i bostads- eller kontorsbyggnad ska till verksam-
hetsidén vara sadan att rorelsen kan fungera utan att féranleda olagenhet for omra-
dets invanare eller andra anvandare av lokalerna. Luktolagenheter ska forebyggas
med noggrant planerad och genomford ventilation. Bullerolagenheter ska forebyg-
gas med andamalsenlig ljudisolering. Musik som spelas i forplagnadsrorelsen far
inte ge upphov till bullerolagenhet for eventuella bostadslagenheter i fastigheten el-
ler pa omrade med bostadsbyggnader eller annan miljo som upplever storningar.
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Musikbuller nattetid (kl. 22-7), som urskiljer sig klart fran bakgrundsbuller, far inte
overskrida 25 dB som medelljudniva for en timme Laeq 1. 22-7) Métt i de utrymmen
som &r avsedda att sova .

2.12 Rokrum, rokning och tobaksforsaljning i forplagnadsrorelse

Restauranger och andra forplagnadsrorelser ar enligt tobakslagen for allmanheten
samt for kunderna avsedda lokaler pa en arbetsplats, dar rokning i regel ar forbju-
den. | rokfria restauranger och andra forplagnadsrorelser far tobaksrok inte spridas
fran uteserveringsomrade in i restaurangen och lokalerna ska utméarkas med veder-
borliga rokforbudsskyltar. Rokning ar under vissa forutsattningar tillaten pa restau-
rangernas uteserveringsomraden (Obs! narhet till bostadslagenheter).

Restaurangforetagarna kan trots rokfria lokaler om de sa vill ordna skilda rékrum for
de kunder som roker. FOr att sdkerstalla rokfrihet forutsatts for rokrummen till-
stand av byggnadstillsynsmyndigheterna.

Tobaksprodukter far saljas eller annars Overlatas bara utifran ett detaljhandelstill-
stand beviljat av forsaljningsstallets placeringskommun. Forséljning av tobakspro-
dukter och rokdon till personer under 18 ar ar férbjuden. Forséljare av tobakspro-
dukter och rokdon ska for genomférande av aldersgransévervakningen for forsalj-
ningen ha en egenkontrollplan, som uppvisas pa begaran for kommunens tillsyns-
myndighet.

Pa Valviras internetsidor, www.valvira.fi finns tillaggsanvisningar i anslutning till
ovan ndmnda saker.

. Skyldigheter som ar pa livsmedelsforetagarens ansvar (t.ex. res-
taurangforetagare)

3.1 Anmaélan enligt livsmedelslagen

En livsmedelslokal &r varje slag av byggnad eller lokal eller del darav, dar livsmedel
serveras. Livsmedelsforetagare ar en fysisk eller juridisk person enligt definitionen i
forordningen.

For ibruktagande av en livsmedelslokal eller vasentlig &ndring av dess verksamhet
ska foretagaren goéra en anmalan enligt 13 § i livsmedelslagen. Anméalan gors pa
en blankett som kan fas pa Vasa stads internetsidor eller hamtas pa miljévasendets
byrd. Av blanketten framkommer vilka bilagor som behdvs. Om behandlingen av
anmalan gor miljosektorns miljoavdelning ett intyg at foretagaren. For behandlingen
av anmalan uppbéars av verksamhetsidkaren en avgift enligt den taxa som miljo-
och byggnadsnamnden har godkant.

| koket ska finnas tillrackligt med tillredningsutrustning, arbetsredskap t.ex. forska-
rare, slevar, forvarings- och tillredningskarl samt arbetsbrador bl.a. for separat han-
tering av gronsaker och rotfrukter, broiler, ratt kott, fisk och tillredd mat.
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http://www.valvira.fi/

For livsmedelslokal, fran vilken stérande musikbuller kan sprida sig till eventuella
bostadslagenheter i fastigheten eller till omrade med bostadsbyggnader, ska en
anmalan goras enligt 13 § i halsoskyddslagen (763/1994). Anmalan gors pa en
blankett som kan fas pa Vasa stads internetsidor www.vasa.fi eller hamtas pa miljo-
sektorns byra.

Innan grundandet av en restaurang, pub i bostadsfastighet ska bullerarendet beak-
tas vid planeringen och fastighetens dgare samt invanare horas.

3.2 Plan for egenkontroll enligt livsmedelslagen

Livsmedelsforetagaren ska kanna till de halsofaror som ar férknippade med livs-
medlet och dess hantering samt livsmedelssékerheten. For sdkerstallande av livs-
medelssakerheten ska en skriftlig plan for egenkontrollen utarbetas, den ska iakttas
och bok ska féras om dess genomférande. Planen for egenkontroll och dartill anslu-
ten bokforing, som kan vara helt eller delvis elektroniska dokument, ska forvaras sa
att de kan granskas av tillsynsmyndigheten.

4. Lagstiftning och andra anvisningar

Markanvandnings- och bygglag samt -férordning

Delar i byggbestammelsesamlingen t.ex.

C1 (Ljudisolering och bullerskydd), http://www.finlex.fi/data/normit/1917-c1s.pdf

C2 (Fukt), http://www.finlex.fi/data/normit/1918-c2s.pdf

D 1 (Fastigheters vatten- och avloppsinstallationer)
http://www.finlex.fi/data/normit/28208-D1_2007_sve.pdf

D2 (Byggnader inomhusklimat och ventilation),
http://www.finlex.fi/data/normit/37187-D2-2012_Svenska.pdf

E 1 (Byggnaders brandsakerhet),

http://www.finlex.fi/data/normit/10530-e1 svenska.pdf

E7 (Ventilationsanlaggningars brandsakerhet)
http://www.finlex.fi/data/normit/17076-RakMk E7 2004 SVE.pdf

F1 (Hinderfri byggnad)

http://www.finlex.fi/data/normit/28203-F1ru2005.pdf

F2 (Sakerhet vid anvandning av byggnad) http://www.finlex.fi/data/normit/6376-
F2r.pdf

Sulvi ilmanvaihtolaitteistojen paloturvallisuusopas 2012
http://www.ym.fi/download/noname/%7B7818B3A7-C01F-4522-9F06-
845C4999AE10%7D/27846

Livsmedelslag (23/2006) http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2006/20060023
Europaparlamentets och radets férordning om livsmedelshygien (EG) nr 852/2004
Jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygien i anmalda livs-
medelslokaler (1367/2011)

Tobakslagen (693/1976)
http://www.finlex.fi/fi/laki/ajantasa/1976/19760693?search%5Btype%5D=pika&searc
h%5Bpika%5D=Tupakkalaki

Forordning om atgarder for inskrankande av tobaksrokning (225/1977)

Social- och halsovardsministeriets forordning om detaljhandelsforsaljningen av to-
baksprodukter och rokdon (99/2009)

Social- och héalsovardsministeriets férordning om rokrum i restauranger och andra
forplagnadsrorelser (964/2006)

Raddningsbranschens Centralorganisation i Finland har utarbetat en handbok
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