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Elintarvikkeiden ulkomyyntiohje

Ruuan valmistus ja myynti torilla, markkinoilla ja muissa tilapäistapahtumissa
Toiminnasta ilmoittaminen sekä tiedottaminen
· Elintarvikealan toimijan on tehtävä ilmoitus elintarviketoiminnasta toiminnan rekisteröintiä varten viimeistään neljä viikkoa ennen toiminnan aloittamista. Liikkuvan elintarvikehuoneiston ilmoituksen käsittelee elintarvikealan toimijan kotikunta. Ilmoituslomakkeita saa ympäristöosastolta tai kaupungin nettisivuilta.
· Toimijan tulee tiedottaa liikkuvan elintarvikehuoneiston toiminnasta vähintään neljä arkipäivää ennen myyntitapahtumaa. Lomakkeita tiedotusta varten saa ympäristöosastolta tai kaupungin nettisivuilta.
· Yksityishenkilöiden ja järjestöjen ei tarvitse ilmoittaa vähäriskisestä tilapäisestä toiminnasta etukäteen. Vähäriskistä toimintaa on esim. kuivakakkujen ja pikkuleipien myynti koulujen myyjäisissä, seurakunnan kahvitilaisuus tai urheiluseuran makkaranpaisto. Arvioitaessa onko toiminta vähäriskistä vai ei, kannattaa ottaa yhteyttä elintarvikevalvontaan.  
Käytännön ohjeet
· Myyntipisteessä tulee olla yrittäjän tai yrityksen nimi selkeästi näkyvillä.
· Elintarvikealan toimijalla tulee olla omavalvontajärjestelmä, jonka avulla toimija tunnistaa ja hallitsee toimintaansa liittyvät vaarat ja varmistaa, että elintarvike ja sen käsittely täyttävät elintarvikemääräyksissä asetetut vaatimukset asiakkaalle saakka. Omavalvonta ja siihen liittyvät kirjaukset tulee olla tarkastettavissa. Ohjeita omavalvontajärjestelmän laatimiseen saa tarvittaessa ympäristöosastolta. Myös internetissä on erilaisia malleja.
· Säilytys- ja myyntilämpötilat: 

	Tuote
	Lämpötila

	Tuoreet kalastustuotteet, myös sulatetut, ei jalostetut kalastustuotteet
	Sulavan jään lämpötila

	Jalostetut kalastustuotteet (kylmäsavustetut, graavatut, vakuumi- ja suojakaasupakatut)
	0 – 3 °C

	Helposti pilaantuvat tuotteet (maito, kerma, valmisruoka, lämminsavustettu kala, paloitellut kasvikset, muna- ja lihavalmisteet, makkarat, idut einekset, leivokset, kermakakut) 
	Enintään +6 °C



· Tarjoilulämpötilat: 

	Tuote
	Lämpötila

	Kuumana tarjoiltava ruoka
	Vähintään + 60 °C

	Kylmäsäilytystä vaativat elintarvikkeet (esim. salaatti)
	Enintään + 12 °C



· Pakkaamattomia, helposti pilaantuvia elintarvikkeita käsittelevillä henkilöillä tulee olla hygieniapassi.
· Suositellaan, että ruoka-annoksissa käytettävä liha on esikäsiteltyä (kypsennettyä). Esikäsiteltyjä lihatuotteita voi hankkia tukuista tai liha-alan yrityksiltä. Pienimuotoiseen toimintaan tuotteita löytyy myös marketeista. Mikäli toimintaan kuuluu raa’an lihan kypsentäminen, myyntipisteen laitteineen tulee soveltua kyseiseen toimintaan. 
· Talousvettä tulee varata puhtaisiin kanistereihin riittävästi toimintaan nähden. Vaasan kauppatorilla on vesipiste (alatorilla), josta torimyyjät voivat hakea kylmää vettä.
· Vesisäiliöt ja kanisterit tulee puhdistaa ja desinfioida säännöllisesti. 
· Jätevesi tulee kerätä sankoon tai kanisteriin sekä tyhjätä myyntipaikan vuokraajan osoittamaan paikkaan.
· Jätteet tulee lajitella asianmukaisesti. Vaasan kauppatorilla on jätteiden keräys poltettavalle jätteelle. Metalli- ja lasijäte tulee toimittaa hyötykäyttöasemalle.
· Työasuna tulee olla puhtaat siistit vaatteet sekä suojavaatetus tarvittaessa. 
· Henkilökunnalla tulee olla mahdollisuus WC:ssä käyntiin työpäivän aikana. 

Myyntivaunu
· Vaunussa tulee olla lämminvesivaraaja, jonka koko on toimintaan nähden riittävä.
· Pesualtaita tulee olla riittävästi (2-3) riippuen siitä, miten paljon astioita tiskataan.  Käsienpesua varten tulee olla oma erillinen allas. Yhden altaan tulee olla kiinteä, lisäksi voidaan käyttää muovisia vateja.
· Siivousvälineille tulee olla oma erillinen tila.
· Henkilökunnan vaatteiden säilytykseen tulee olla oma erillinen tila.
· Pehmistä saa myydä, jos toimintaan on asianmukaiset edellytykset. Pehmislaitteen puhdistamiseen tulee olla riittävästi talousvettä. Jätevedet tulee kerätä hygieenisesti. Puhdistusohjeet ja toimenpiteet tulee olla osa toimijan omavalvontaa. 
Teltta
· Lämmintä vettä tarvitaan astioiden ja käsien pesuun. Veden lämmittämiseen käy esim. vedenkeitin. Astioiden pesuun ja huuhteluun tulee varata vateja. Myyntitapahtumaan tulee varata riittävä määrä välineitä ja astioita.
· Helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita käsiteltäessä käsien pesua varten varataan hanallinen kanisteri, jossa on lämmintä vettä. Vesipisteen yhteydessä tulee olla nestesaippuaa ja paperipyyhkeitä. Mikäli myyntipisteessä käsitellään muita kuin helposti pilaantuvia elintarvikkeita, eikä vesipistettä ole, tulee varata käsien desinfiointiin sopivia aineita tai kertakäyttöisiä pyyhkeitä. 
· Myyntipiste on suunniteltava ja sijoitettava siten, että pöly, hyönteiset, linnut tai muut haittaeläimet eivät saastuta elintarvikkeita. Alustana voi olla esim. asfaltoitu tai betoninen alusta, puupohja tai suojamuovi. Elintarvikkeet ja niitä sisältävät pakkaukset tai laatikot tulee säilyttää riittävän korkealla, ei suoraan maassa.
· Ruoan valmistuksen tulee tapahtua riittävän kaukana asiakkaista tai asianmukaisella pisarasuojauksella. Myyntipiste suojataan vähintään katoksella. Jos käsitellään helposti pilaantuvia elintarvikkeita, myyntipiste suojataan kolmelta sivulta. 

Vaasan ja Laihian elintarvikevalvonnan yhteystiedot
· Vaasan kaupungin ympäristöosasto, Kirkkopuistikko 26, 65100 Vaasa (postitusosoite: PL 3, 65101 Vaasa) tai Vähäkyrö-talo, Vähänkyröntie 11, 66500 Vähäkyrö
· Elintarvikevalvonnan yhteissähköposti: elintarvikevalvonta@vaasa.fi
· Puhelin, kaupungin vaihde: (06) 325 1111
· Elintarvikevalvonta: Eva Bligt-Lindén, Roosa Hussa, Mikko Kauttu, Taru Panu, Heli Vironmäki (Vaasa) sekä Eila Rinta-Rahko (Vähäkyrö ja Laihia)

Myyntipaikat:
· Myyntipaikkoja torilla vuokraa Vaasan seudun Matkailu Oy, Kauppakeskus Rewell, https://www.vaasa.fi/koe-ja-nae/vaasan-kauppatori/varaa-toripaikka/ puh. 040 159 8012 sähköposti: visit.vaasa@visitvaasa.fi ja muilla kaupungin alueilla kuntatekniikka Jori Löfbacka, Kirkkopuistikko 26, puh. 040 354 3494, sähköposti jori.lofbacka@vaasa.fi 
· Mikäli myyntipisteessä tarvitaan sähköä, varmista siihen liittyvät maksut ja sopimukset. 

Linkki Ruokaviraston Pop up-ravintolatoiminnan ohjeeseen:
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/ohjeita-kuluttajille/elintarvikealan-toiminta-yksityishenkilona/pop-up--ravintolatoiminta/
[image: email-vaasa-vasa-2018-aalto]
Elintarvikevalvonta
Ohje päivitetty 27.8.2024
image1.png




image2.png




